
 

 

VALENTINE’S MENU  

 

Blush & Smoke  

Soft floral rose meets smoky mezcal, balanced by zesty grapefruit & smooth Don 

Julio Blanco  

 
Chef’s Amuse -Bouche  

 

Αρτοσκεύασμα  | Artisanal Bread  

 

Καραβίδα  ψητή  με  κέλυφος  | Grilled scampi  in shell  

βελουτέ οστρακοειδών & chutney mango  

shellfish velouté & mango chutney  

 

Carpaccio παντζαριού  | Beetroot carpaccio  

κρέμα τυριού γαλένι, ραπανάκια, πίκλα κρεμμυδιού, φρέσκια μαύρη τρούφα  

Galeni cheese cream, radishes, pickled onion, fresh black truffle  

 

Sorbet λεμονιού  με  βατόμουρο  | Lemon sorbet with raspberry  

 

Φιλέτο  μοσχαρίσιο  γάλακτος  | Veal fillet  

πουρές σελινόριζας, κροκάν φουντουκιού, σάλτσα κερασιού με Κορινθιακή 

σταφίδα  

celeriac purée, hazelnut croquant, cherry sauce with Corinthian raisins  

 

Black Forest  

σαντιγύ Kirsch, bitter σοκολάτα & cherry confit  

Kirsch chantilly, bitter chocolate & cherry confit  

 

70€  


